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Dokumentinformation

Versionskontrolle
m Ausgabe-Nr. Beschreibung Ausgestellt durch
17. September 2018 = 05 Installations- und Betriebsanweisungen und Merrychef

Verfahren fUr den eikon els

Zweck des Dokuments

Dieses Handbuch gibt eine kurze EinfUhrung in den Merrychef eikon els Backofen. Es soll Ihnen bei der
Erstinbetriebnahme helfen als auch eine Anleitung bei dem regelmalligen Betrieb des Systems bieten.

Zugehorige Dokumente
Dieses Dokument ist ein Bestandteil der gesamten Betriebsanleitung des Merrychef eikon els. Die gesamte

Betriebsanleitung ist in drei Abschnitte aufgeteilt:

e Abschnitt 1: Sicherheitshinweise
e Abschnitt 2: Betriebs- und Installationshandbuch
e Abschnitt 3: Service- und Reparaturhandbuch

Verwendung dieses Handbuchs

Lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Gerat einbauen und verwenden. Es sollte auch in Verbindung mit den
Sicherheitshinweisen (Abschnitt 1) und dem Service- und Reparaturhandbuch (Abschnitt 3) verwendet werden.

Symbole und ihre Bedeutung
Wichtige Information in diesem Abschnitt sind durch Symbole und Warnhinweise hervorgehoben.

Symbol Bedeutung

Warnung vor potenziellen Verletzungen. Befolgen Sie alle Warnhinweise, die nach diesem
Symbol stehen, um mogliche, auch tédlich Verletzungen abzuwenden.

Siehe angegebener Abschnitt oder Handbuch.

Beachten Sie diese Information.

pE P

Warnhinweise

Gefahrstufe Folgen Wahrscheinlichkeit
Todliche / schwere Verletzung (irreversibel) Hohe Gefahr
Todliche / schwere Verletzung (irreversibel) Potenzielle Gefahr
Leichtere Verletzung (reversibel) Potenzielle Gefahr
ADAMAGE Sachschaden Potenzielle Gefahr
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MERRYCHEF

A Welbilt Brand

2A. Einfiithrung zum e1s

Das Merrychef eikon e1s Mikrowellen-Kombigerat bietet Ihnen die Flexibilitat
des Kombinationskochens mit zusatzlichen Einstellmdglichkeiten der
Lufterdrehzahl und Mikrowellenleistung.

Kombinationskochen ermdglicht eine hohe Qualitat der Kochresultate in einem
Bruchteil der Zeit, die fir konventionelle Kochvorgange bendtigt wird,
insbesondere beim Backen, Gratinieren, Rosten und Grillen von Speisen.

Nach der Einrichtung kdnnen prazise Anweisungen flr das Kombi- oder
Konvektionsgaren flr ausgewahlte Garvorgange in den Speicher des Backofens
programmiert werden, damit diese spater einfach und exakt wiederholt
werden kdnnen. Bis zu 1024 Programme kdnnen gespeichert und auf einfache
Weise abgerufen werden.

Durch die mehrstufige Programmierung ist die Bedienung des Backofens noch
flexibler. Dies ermdglicht die genauen Voraussetzungen fir die Qualitat der
Kochresultate, die je nach Lebensmittelarten eingestellt werden kénnen.
Einzelne Garprogramme kénnen bis zu sechs Schritte enthalten, wobei jede
Stufe mit seiner eigenen Gardauer, Lufterdrehzahl und Mikrowellenleistung
gesteuert werden kann.

® MERRYCHEF

Abbildung 2.1: e1s Backofen Vorderansicht

Identifikation lhres Mikrowellen-Kombigeriits

Die folgenden Informationen sind auf der Rickseite des Ofens auf dem Typenschild enthalten:

e Marke und Name (Merrychef)
e Modellreihe (e1s)
e Modellnummer

e Seriennummer

BGikon els

. Versorgungsspannung VIODEL NO. *# stk ek

e Maximaler Phasenstrom SERIAL NO. ****0757*****

e Maximale Versorgungsleistung
e  Mikrowellen-Ausgabeleistung

e Konvektions-Ausgabeleistung

e Mikrowellenfrequenz

SUPPLY VOLTAGE:
MAXIMUM PHASE CURRENT:
MAXIMUM SUPPLY POWER:
OUTPUT MICROWAVE POWER:  800W
QUTPUT CONVECTED POWER:  2200W
MICROWAVE FREQUENCY - 2450 MHz NOMINAL

220/230V  ~S0Hz L+N+E
13A

2500w

e Hersteller
e Herstellungsort

e Weltweiter Hauptsitz DESIGNED IN THE UNITED KINGDOM BY
MERRYCHEF
Manufacturing Site:
Welbilt {Foshan) Foodservice Co., Lid
Chuang Ye Road, Song Gang Song Xia Industrial Park,
Nanhai District, Foshan Guangdong, China 523234
Brand HQ:
Welbilt UK Limited. Ashbourne House,
The Guildway, Old Portsmouth Road,
Guildford, GU3 1LR
Tel: +44(0)1483 464900  Fax: +44{0)1483 464905
www.welbilt.com

Abbildung 2.2: e1s Typenschild

& MERRYCHEF'
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Geréateteile und deren Funktion

Abbildung 2.3: Gerdteteile und deren Funktion

1)

2)

6)

7)

8)

9)

10)
11)

12)

13)

EIN/AUS-Geréateschalter - Schaltet das Mikrowellen-Kombigerat ein und aus. Durch Drucken des AUS-
Schalters wird das Gerat nicht von der Stromversorgung getrennt.

easyTouch® Bedienblende - Durch Einschalten des Gerats beleuchtet die easyTouch®-Bildschirmanzeige
die Bedienoberflache.

USB-Schnittstelle - Eine USB-Buchse befindet sich unter der Abdeckung und erméglicht Aktualisierungen
der auf dem Gerat gespeicherten Programme.

Schutzhaube - Die Haube kann nur mit speziellen Werkzeugen entfernt werden. Verhindert das
versehentliche BerUhren stromflihrender Teile sowie den sich drehenden Lufter. Stellen Sie sicher, dass die
Haube sicher angebracht ist.

Bedienblende - Verhindert das versehentliche Beriihren stromfihrender Teile. Achten Sie stets darauf, dass
die Bedienblende angebracht ist.

Gerdtetur - Die Geratetlr ist eine prazisionsgefertigte Energiebarriere mit drei Mikrowellen-Sicherheits-
abschirmungen. Geratetlr stets sauber halten und keine schweren Gegenstande darauf abstellen.

Luftfilter - Der Luftfilter befindet sich unten an der Vorderseite des Gerats und ist Teil des
BelUftungssystems. Halten Sie ihn frei von Verstopfungen, und reinigen Sie ihn taglich wie beschrieben unter
Abschnitt 2G: Reinigungsarbeiten.

Tiirgriff - Der Tlrgriff besteht aus der Querstange, die zum Offnen nach auRen gezogen und nach unten
geklappt wird.

Turdichtungen, gewahrleisten die sichere Abdichtung rund um die Ofentur. Halten Sie die Dichtungen stets
sauber und prtifen Sie sie regelmaRig auf Anzeichen fur Beschadigungen.

Garraum - Auch Garkammer genannt, besteht aus Edelstahl und wird zum Garen der Produkte verwendet.

Typenschild - Das Typenschild befindet sich auf der Rickseite des Gerats und gibt die Seriennummer, das
Modell und die Leistungsdaten an.

Luftausldsse auf der Rlckseite dienen dazu, interne Komponenten zu kihlen und den Dampf aus dem
Garraum entweichen zu lassen. Die Luftaustrittséffnungen darfen nicht blockiert sein und sie lassen keine
Mikrowellenenergie nach aufRen austreten.

Dampfrohr und Abdeckung - Ein abgedecktes Rohr vom Garraum auf die Ruckseite des Ofens, um den
Dampf sowie einen Druckaufbau wahrend des Kochens abzuleiten.

®ikon els ‘
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Ausstattung und im Lieferumfang enthaltenes Zubehéor

Das e1s Mikrowellen-Kombigerat wird mit folgender Ausristung und Zubehor geliefert.

Kochplatte Luftfilter Heber

Die Kochplatte befindet sich im Gerat  Der Luftfilter befindet sich unten  Mithilfe des Hebers kann das heil3e
und das Gargut wird daraufin an der Vorderseite des Gerats Gargut aus dem Ofen gehoben werden.
geeigneten Schusseln oder Tellern und ist Teil des BelUftungs-

platziert. Die Kochplatte kann zur systems. Dieser sollte stets

Reinigung abgenommen werden. sauber und frei von

Obstruktionen sein.

= Es gibt eine Vielzahl von weiteren optionalen Merrychef Zubehér, welches Sie als Kunde mit Ihrem Mikrowellen-

= Kombigerdt nutzen kénnen. Wenden Sie sich an lhren Merrychef Vertragshdndler, um mehr Informationen zu
erhalten.

’ ®ikon els
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2B. Installation des Gerats

Bediener mtissen Abschnitt 1 lesen: Sicherheitshinweise bevor Sie das Mikrowellen-Kombigerdt installieren oder

verwenden.
Auspacken
1. Schneiden Sie Kistenumreifungs- 2. Die Kundendokumentation und 3. Entfernen Sie die Ver-
bénder durch und entfernen Sie den jegliches Produktzubehor packung, um das Mikro-
herausnehmen: wellen-Kombigerat
freizulegen.

1x Luftfilter

1x Kochplatte

1x Sicherheitshinweise
1x Betriebs- und
Installationshandbuch

N a8

Prifen Sie das Gerat auf Schaden vor Abzeichnung des Lieferscheins. Dokumentieren Sie Schaden auf dem
Lieferschein und informieren Sie den Spediteur und Hersteller.

AWARNING Beschadigte Gerate durfen keinesfalls installiert und in Betrieb genommen werden.

Gerdt von der Palette nehmen

1. Die angemessenen Hebepunkte identifizieren. 2. Das Gerat aus der Verpackung heben. Das Gerat ist
jetzt bereit fur die Installation.

AWARNING
e Angemessene persénliche Schutzausristung
tragen.

¢ Das Gerat nicht am Griff anheben.
e Quetschgefahr durch Umkippen des Gerats.
Gehen Sie vorsichtig vor.

®ikon els ‘
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Anforderungen an den Aufstellort
Minimaler Platzbedarf

Abbildung 2.4 zeigt den erforderlichen Platzbedarf zum Einbau des Gerats. Weiterhin sind die horizontalen Mindest-
abstdnde zu benachbarten Wanden und Flachen angegeben. Der Sicherheitsabstand nach oben muss stets
eingehalten werden.

e | e, ,__;
I | _A_ ! 1 _A
T 3 3 [] T
H] O p
A=50mm
Phter o °
e T N
I I & -] 3 o I
I | | | I
| X=4064mm ! L Z =499.0mm | |
' l | ' I
| Y = 806.9mm :

Abbildung 2.4: Minimale Platzanforderungen

e Sicherheitsabstand nach oben (A) = 50 mm
e Einbautiefe:
—  Geratebreite (X) = 406,4 mm
— Geratetiefe (gesamt) mit offener Garraumtur (Y) = 806,9 mm
—  Tischtiefe (Z) =499,0 mm
e Sicherheitsabstand nach links/rechts / hinten: 0 mm
Prinzipieller Platzbedarf

FUr die sichere Bedienung der Gerate, insbesondere fur die sichere Handhabung des heilen Garguts, ist vor den
Geraten erheblich mehr Platz notwendig als der angegebene Platzbedarf. Fir die Zuganglichkeit zwecks Wartung
werden generell groRere Wandabstande empfohlen.

Die folgenden Gerateteile dirfen am Aufstellort nicht abgedeckt, verandert oder blockiert werden:

e Luftaustritts6ffnungen an der Geraterulckseite
e Luftfilter an der Geratevorderseite

Gerat auf Arbeitstisch aufstellen
Das Gerat muss auf einer geeigneten Arbeitsflache aufgestellt werden, welche das Gewicht des Gerats tragen kann.
Um die Standfestigkeit des Gerats zu gewahrleisten, sind folgende Regeln zu beachten:
e Die Arbeitsplatte muss eine rutschhemmende Oberflache aufweisen.
e Die Abstellflache unter dem Aufstellort muss die folgenden Eigenschaften aufweisen:
e Die Abstellflache muss eben und neigungsfrei sein.

e Die Abstellflache muss das Gewicht des Gerats in Betrieb sowie das Gewicht des Unterbaus des
Gerats tragen kdonnen: 50 Hz = 46 kg und 60 Hz = 45 kg.

’ ®ikon els
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Anforderungen an die Elektroinstallation
Sicherheitsregeln

ADANGER | geachten Sie die folgenden Regeln, um Gefahren vorzubeugen, die durch fehlerhafte elektrische
Anschlisse verursacht werden:

e Nur Elektrofachkrafte eines autorisierten Servicebetriebs im Sinne von EN 50110-1 dirfen Arbeiten an
elektrischen Einrichtungen vornehmen.

e Die Stromversorgung muss in Ubereinstimmung mit den jeweils vor Ort geltenden Vorschriften der
jeweiligen Berufsgenossenschaften und des zustandigen Energieversorgungsunternehmens angeschlossen
werden.

e Das Gehduse des Gerats muss in geeigneter Weise geerdet und an ein System flur den Potenzialausgleich
angeschlossen sein.

e Wenn zwei Mikrowellen-Kombigerate in einem Stapelgestell untergebracht sind, mussen sowohl die Gehause
beider Gerate als auch das Stapelgestell selbst in geeigneter Weise geerdet und an ein System fir den
Potenzialausgleich angeschlossen sein.

e Tragen Sie die personliche Schutzausrustung, wie in den Sicherheitshinweisen - Abschnitt 1F angegeben.

Bauseitige Einrichtungen und Regeln zur Elektroinstallation

Tabelle 2.1 zeigt, welche elektrischen Einrichtungen vom Kunden bereitgestellt und welche Vorschriften beim
AnschlieBen des Gerats beachtet werden mussen.

Einrichtung Regeln

Sicherung Das Gerat ist gemal? den geltenden lokalen Vorschriften und landerspezifischen
Installationsvorschriften abzusichern und anzuschlieBen.

Potenzialausgleich Das Gerat ist in ein Potenzialausgleichssystem einzubeziehen.
Potenzialausgleich: Ein elektrischer Anschluss, der sicherstellt, dass die Rahmen der
elektrischen Anlage sowie alle externen, leitenden Komponenten ein gleiches (oder
fast gleiches) Potenzial aufweisen.

FI-Schutzschalter (Fl) Die Installationsvorschriften fordern einen Schutz mittels eines Fehlerstromschutz-
schalters (Fl). Es mussen geeignete Fehlerstromschutzschalter, die den relevanten,
nationalen Vorschriften genligen, eingesetzt werden.

Wenn die Installation mehrere Gerate umfasst, ist ein FI-Schutzschalter je Gerat
vorzusehen.

Trenneinrichtung Eine leicht zugangliche allpolige Trenneinrichtung mit einem Mindestkontaktabstand
von 3 mm muss in der Nahe des Gerats installiert sein. Das Gerat ist Uber diese Trenn-
einrichtung anzuschliel3en.

Mit der Trenneinrichtung wird das Gerat bei Reinigungs-, Reparatur- und Installations-
arbeiten spannungsfrei geschaltet.

Tabelle 2.1: Elektrische Anlagen und Vorschriften

Anforderungen und Spezifikationen fir e1s
Eingebauter Frequenzumrichter
e Das Gerat ist mit einem Frequenzumrichter (FU) und einem EMV-Netzfilter ausgerustet.
e Diese Ausstattung kann zu einem Ableitstrom von Uber 3,5 mA je FU fahren.
e Setzen Sie in Abhangigkeit der Bemessungsspannung einen geeigneten FI-Schutzschalter ein.

Eigenschaften des Fehlerstrom-Schutzschalters

®ikon els ‘
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Der Fehlerstrom-Schutzschalter (FI) muss folgende Eigenschaften aufweisen:
e  Filter zur Filterung von HF-Strémen.

o, Zeitverzogert” Ausldsungseigenschaft fur FI-Einrichtungen mit Ausléseschwelle >30mA: Verhindert das Aus-
I6sen von Fl durch Ladestrom von Kondensatoren und parasitdren Kapazitaten, wenn das Gerat
eingeschaltet ist.

e ,Ableitstrom-Schutz, Typ SI” Auslésungseigenschaft fur FI-Einrichtungen mit Ausldseschwelle > 30mA:
Unempfindlich gegen Fehlauslésungen.

Leistungsschalter

e Gerateaufbauten mit Standard-(Typ ,B")-Leistungsschaltern reagieren empfindlich auf Uberspannungen, die
beim Einschalten von Kuhl- und Gefrierschranken und sonstigen Kiichengeraten, einschlie3lich Mikrowellen-
Kombigeraten, auftreten kénnen. Aus diesem Grund muss ein separater Typ ,D"-Leistungsschalter (speziell
fur diese Art von Gerdten entwickelt) eingebaut sein. Fir jedes installierte Gerdt muss jeweils ein
Leistungsschalter der entsprechenden Einstufung eingebaut werden.

Niederohmige Stromversorgung

e Das Mikrowellen-Kombigerat fur die gewerbliche Nutzung erfullt die Norm EN 61000-3-11. Wenn jedoch
empfindliche Gerdte an die gleiche Stromversorgung wie das Gerat angeschlossen werden, muss der
Benutzer in Abstimmung mit dem Stromversorger gegebenenfalls ermitteln, ob alternativ eine niederohmige
Stromversorgung verwendet werden sollte.

Elektrischer Anschluss

e Das Mikrowellen-Kombigerat e1s ist nur als einphasige Ausfiihrung erhaltlich. Der Strombedarf betragt bei
allen Konfigurationen maximal 13 A, wie in Tabelle 2.2 aufgefuhrt.

Abbildung Bedeutung

Phase: Einphasig

Green & Yellow

(Earth) Green (Earth)

Leistungsschalter mit 16 A fir Netz-
steckerausfuhrung und eine Zeitver-
zogerung, Typ Motoranlauf
Blue (Neutral) Brown (Live) White (Neutral) Black (Live) (europaischer Typ D).

GB-Modelle mit 13 A sind mit einem

T El ) ) Spritzgussstecker an BS1363 ange-
Untloi SoativAmeriza schlossen und mit 13 A gesichert. EU-

Modelle mit 13 A sind mit einem Spritz-

E Green (Earth) gussstecker an CEE 7/7 (Schuko-
N L Stecker F) angeschlossen und mit 16 A

eingestuft.

White (Neutral) Black (Live)

RS ROW 13 A Modelle sind mit landes-
spezifischen  15/16 A Netzsteckern

] versehen.

China

Ihr Welbilt-Vertragshandler ist lhnen bei
Fragen gerne behilflich.

Tabelle 2.2: Elektrische Spezifikationen des els

Potenzialausgleich

e Ein Potenzialausgleichspunkt zum Potenzialausgleich befindet sich auf der Rickseite des Gerats, fur einen
unabhangigen Erdungsanschluss (Masse).

’ ®ikon els
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2C. Erste Schritte

é Vor dem Einschalten des Backofens muss jeder Benutzer das Abschnitt 1G lesen: Gefahren und Sicherheits-
mafnahmen bei Inbetriebnahme des Gerdits in den Sicherheitshinweisen.

Einbau des Luftfilters

Der Luftfilter wird unterhalb der Geratetlr ein-
gesetzt. Die Befestigung erfolgt magnetisch.

Einbau der Kochplatte

Die Kochplatte wird durch einfaches Ein-
schieben auf die Schienen eingebaut.

Gerat ein- und ausschalten

Achten Sie vor dem Einschalten des Gerats darauf, dass dieses sauber und leer und nur die Kochplatte darin
enthalten ist. Schalten Sie nun das Gerat Gber den Ein/Aus-Schalter an der Bedienseite des Ofens ein.

Bikon
TAP TO HOLD

MODEL: 4825+
UI VER: 90.00.88
SRE VER: 00.00.00
RECOMMISSION DATE: 6/16/2017
OVEN BIRTH DATE: @6/16-17

SERIAL WUMBER: @123-4567-8910

Seriennummer und die Geratedaten an. Beriihren Sie gegebenenfalls den Bildschirm einmal leicht, um die

Nach dem Einschalten des Ofens leuchtet der EasyTouch® Bildschirm auf, und das Display zeigt kurz die
Anzeige zu halten. Bertihren Sie ihn nochmals, um fortzufahren.

®ikon els ‘
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Einstellungen bei der ersten Nutzung

Das System ist mit allen erforderlichen Einstellungen vorkonfiguriert, damit Sie nach der Installation sofort mit dem
Kochen beginnen kénnen. Jedoch kdnnen Sie vor der Nutzung des Ofens folgendes konfigurieren.

e Datum und Uhrzeit
e Alarme

e Temperatur

e  Zeitschaltuhr

Einstellungen kdnnen tber die Auswahl ,Einstellungen” auf der Hauptmenuanzeige geandert werden.

Die HauptmenUanzeige wird aber erst nach dem Vorheizen des Ofens angezeigt. Mdchten Sie die Einstellungen vor
oder wahrend des Vorheizen des Ofens einstellen, gehen Sie wie folgt vor:

1) BeruUhren und halten Sie den Bildschirm nach dem Einschalten gedrickt, bis die Seriennummer angezeigt

wird.
2) Betatigen Sie die versteckte Schaltflache in der oberen rechten Ecke des Bildschirms, um den Passwort-

Bildschirm zu laden.
Oz
to load settings
L] [ ]
Rikon Dikon

TAP TO HOLD 18P Q0 HOED
MODEL: Sa4 MODEL: Se4
UI VER: ©6@.00.00 UI VER: 00.60.00
SRB VER: ©@.00.08 SRE VER: ©0.00.00
RECOMMISSION DATE: 8-3-20817 RECOMMISSION DATE: 8-3-2017
OVEN BIRTH DATE: ©68-03-17 QVEN BIRTH DATE: @8-@3-17
SERIAL NUMBER: B123-4567-2910 SERIAL NUMBER: @123-4567-89168

3) Geben Sie das Administrator-Passwort ein. Das standardmaf3ige Passwort lautet , MANAGER".
4) Wabhlen Sie das gewunschte Einstellungssymbol aus, um die erforderlichen Einstellungen vorzunehmen.

PASSWORD: 1-20 (CHARS)
g @
- < &% i

noonnanonn -
T el el L) F el
ST T

Nt ) §

Siehe Kapitel 2F: Einstellungen dndern fur Anweisungen.

’ ®ikon els
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Geeignete Garutensilien auswahlen

Vergewissern Sie sich, dass Sie die geeigneten Utensilien vorliegen haben, bevor Sie den Ofen nutzen. Verwenden Sie
ausschlieRlich Garutensilien, die fiir die Verwendung in Mikrowellen-Kombigeraten geeignet sind. Uberpriifen Sie die
Anweisungen des Herstellers bezlglich der zuldssigen Temperatur, um die Eignung der einzelnen Behalter bzw.
Garutensilien zu ermitteln.

Tabelle 2.3 enthalt allgemeine Richtlinien:

Garutensilien Zulassig Hinweis

Hitzebestandige Behalter

Gehartetes Glas JA
Kompatible Glaskeramik JA Benutzen Sie keine Gegenstande mit Metalldekoration
Tonware (Porzellan, Tonware und Porzellan) JA

Metalle, Folien und Kunststoffe
Metall- und Folienbleche sowie Behalter NEIN

Mikrowellen- und heiBluftgeeignete Kunst- JA Verwenden Sie nur vom Hersteller zugelassene Behalter
stoffbehalter

Einwegartikel

Entflammbare Gegenstande (Papier, Karton JA Nur entflammbare Gegenstande verwenden, die vom
usw.) Hersteller zugelassen wurden

Sonstige Utensilien

Verschlussetiketten NEIN

Besteck NEIN Lassen Sie niemals Kochutensilien wahrend des
Garvorgangs im Gargut

Temperaturfuhler NEIN

Tabelle 2.3: Geeignete Utensilien
Backofen vorheizen

Der Ofen wird nach dem Einschalten automatisch auf die ein-

gestellte Temperatur vorgeheizt. Wenn flr das Gerat zwei oder i cl
mehr Vorheiztemperaturen eingestellt worden sind, wird nach
dem Einschalten des Ofens eine Auswahlmaoglichkeit
angezeigt. Wahen Sie die gewlnschte Temperatur aus. o) °

@ Ein Scroll-Pfeil unten auf dem Bildschirm wiest auf R -

weitere Auswahlmoglichkeiten der Temperatur hin.

1
O

s

My
M
LN
A

G2

Wahrend des Vorheizens zeigt das Display den Fortschritt an,
bis der Garraum auf die eingestellte Temperatur erhitzt ist.

Zum Anhalten des Aufheizens des Garraums dricken Sie auf —!

das rote ,X"-Symbol unten auf dem Bildschirm.

Das Gerét ist einsatzbereit, wenn entweder das ,Kochbuch- [I%
Symbol oder das Hauptmenu angezeigt wird. =

Wird das ,Kochbuch“-Symbol angezeigt, betdtigen Sie im
unteren rechten Bildschirm die Schaltflache ,Zurtick”, um das

Hauptmenu einzublenden. fory ii

)

iR o

RAi®Po
&
3

]
]
2
¢

®ikon els ‘
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A4

Funktion des Hauptmeniis und der Tastatur

Hauptmendi

PASSWORD: 1-20 (CHARS)

Die hier gezeigte
EasyTouch® Bildschirm-
anzeige, Bedienoberfliche
und die Symbole dienen
lediglich der Orientierung
und kénnen in ihrer Dar-
stellung von denjenigen
Bedienelementen ab-
weichen, die mit lhrem
Gerdit geliefert werden.

==
[l [ (= [=

I "\
o|m
e

Tastatur

Schaltflaiche Bedeutung Funktion
Hauptmeni
Eingabemodus Im ,Eingabemodus” kdnnen mehrschrittige Garprofile eingegeben und
dann unter einer Bezeichnung und einer Schaltflaiche zur
Wiederverwendung gespeichert werden.
T&f)‘ Press&Go ,Press&Go’ ermoglicht schnellen Zugriff auf die bereits gespeicherten
Garprofile.
AR Kochbuch Das ,Kochbuch” enthélt im Geratespeicher abgelegte Garprofile.
@ Reinigung / Temp.- Mit ,Reinigung / Temp.-Anderung” kann die Garraum-Temperatur
Anderung gedndert und das Gerat zum Reinigen vorbereit werden.
:' o Einstellungen +Einstellungen” wird fUr Gerateeinstellungen und -funktionen sowie fir
’ Service- und Wartungszwecke verwendet.
Tastatur

Tastaturbildschirm

Uber den Tastaturbildschirm kann das Passwort sowie Daten fiir
Programme eingegeben werden.

G Bildschirm loschen Die Schaltflache ,Bildschirm l6schen” anwahlen, um den Text auf dem
o Tastaturbildschirm zu entfernen.
Tastatur Verwenden Sie die Tastatur, um Text einzugeben.
ts -
Leertaste Auf die ,Leertaste” tippen, um ein Leerzeichen einzugeben.
<_1‘ Return Die Schaltflache ,Return” anwahlen, um eine neue Zeile zu beginnen.

Tastatur scrollen

Die Auf-/Abwarts-Pfeile anwahlen, um durch die Bildschirmanzeige zu
scrollen.

. Eingabe/OK

Das grune Hakchen anwdhlen, um Einstellungen zu bestatigen und
fortzufahren.

Vorheriger Bildschirm

Die Schaltflache ,Zurlck” anwahlen, um zum vorherigen Bildschirm
zurtckzukehren.

Tabelle 2.4: Hauptmeni und Tastaturelemente

Zeichenldnge

e Sie konnen fur die Benennung von Garprofilen, Garprofilgruppen und Passworter 1-20 Zeichen in bis zu zwei

Zeilen eingeben.

e Sie kdnnen fur die Schrittanweisungen einzelner Garprofile 1-54 Zeichen in bis zu finf Zeilen eingeben.

>

®ikon els
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2D. So gehen Sie vor beim Garen

So garen Sie

* MERRYCHEF"

1. Rufen Sie bei einem vorgeheizten = 2. Offnen Sie die Geréatetiir und 3. SchlieBen Sie die Geratetlr
Ofen ein Garprofil aus dem Koch- legen Sie das vorbereitete wieder.
buch auf oder geben Sie ein Gargut auf die Kochplatte. Der Garvorgang startet auto-

neues Garprofil ein. HeiBe Oberflachen matisch, wenn das Programm

Anweisungen zur Eingabe eines zuvor in Schritt 1 ausgewdhit

neuen Garprofils finden Sie in wurde. Alternativ kann das

Abschnitt 2E. Programm in diesem Schritt
ausgewdhlt oder gedndert
werden.

Stellen Sie sicher, dass sémtliche
Verpackungsmaterialien entfernt
wurden.

B MERRYCHEF
P MERRYCHEF B MERRYCHEF

4. Warten Sie den Garvorgang ab. 5. Offnen Sie die Gerdtetlir und 6. SchlieRen Sie die Gerétetir
Wenn der Garprozess beendet entnehmen Sie das Gargut. wieder, nachdem Sie das
ist, ertdnt ein Signal. Achten Sie AWARNING| HeiRe Oberflichen Gargut entnommen haben.
auf die Aufforderungen der Das Kochprogramm wird nun

Entfernen Sie die Kochplatte nur
wahrend der Reinigung. zurtickgesetzt und ein neues
Offnen Sie niemals die Gerdtetiir Garprofil kann ausgewdhlt

wdhrend das Gargut gekocht wird. Lassen Sie nie das ‘7“” gut im werden, um den Ofen nutzen zu
Ofen stehen, da es weiter gegart Kkénnen

wird.

Software.

®ikon els ‘
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Ein Garprofil benutzen - Schnellservice-Modus

1. Wabhlen Sie die Schaltflache ,Kochbuch” [:D auf der Haupt-
menuanzeige und wahlen Sie dann die Option ,Alle Menus".

2. Suchen Sie das Garprofil mithilfe der Scroll-Pfeile.

Hinweis: Wenn ein Bild einen roten Rahmen hat, ist die Garraum-
temperatur fiir dieses Garprofil zu hoch oder zu niedrig eingestellt. Die
Temperatur des Garraums muss gedndert werden, um diese Option zu
nutzen. Siehe ,Temperatur im Garraum dndern”.

3. Wahlen Sie das gewiinschte Garprofil, um den Garvorgang zu starten.
Zum Beispiel: ,ITALIAN SUB x 1“.

4. Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm, sofern diese ange-
zeigt werden, betatigen Sie dann den griinen Haken, um mit dem
Garvorgang zu beginnen.

Hinweis: Wenn das Gargut noch nicht in den Backofen gelegt worden ist,
6ffnen Sie die Ofenttir und legen Sie das Gargut auf die Kochplatte,
betdtigen Sie dann den griinen Haken.

HeilRe Oberflachen an der Geratetir und im Garraum.

5. Injeder Stufe wird die Garzeit rickwarts gezahlt. Ist das Garprofil
abgeschlossen, wird normalerweise ein roter Balken angezeigt und
ein akustisches Signal ertdnt. Offnen Sie die Geratetiir oder beriihren
Sie das rote ,X“, um zum Garprofil zurtickzukehren.

Hinweis:

e Durch das Offnen der Gerdtetiir wéhrend der Zubereitung wird das
Garprofil gestoppt und eine Warnung wird angezeigt. Offnen Sie
niemals die Tiir wahrend des Garvorgangs.

e Durch Schlieflen der Gerdtetiir kann der Benutzer das Garprofil
fortsetzen oder abbrechen.

PRODUCT
IN OUVEN?

ITALIAN
gsue,,;s; : p

D0 : 09

®ikon els
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Ein Garprofil benutzen - Vollservice-Modus

1. Wahlen Sie die Schaltflache ,Kochbuch” AR auf der Hauptmend- (05 ‘ a ‘ @ ‘

anzeige und anschlieBend eine Garprofilgruppe aus, z. B. ,ITALIAN
SUBS*, um die einzelnen Garprofile anzuzeigen. -l &l “
ICKEN COOKIES DONUTS

= X

HOTDOGS ITALIAN MEAT BALL PI122AS
SUBS SUBS

—
e

@

2. Wahlen Sie ein Garprofil aus den verfligbaren Auswahlmaoglichkeiten gmm suBs‘/7

der ausgewahlten Gruppe aus, z. B. ,ITALIAN SUB x 2. | % [ ‘ |

ITALIAN ITALIAN ITALIAN ITALIAN
SUB X 1 SuB X 2 SUB X 3 suB X 4

3. Folgen Sie allen Anweisungen, die auf dem Bildschirm erscheinen.
Dricken Sie auf das grune Hakchen, um den Garvorgang zu
beginnen.

Hinweis: Wenn das Gargut noch nicht in den Backofen gelegt worden ist, PRODUCT
o6ffnen Sie die Ofentiir und legen Sie das Gargut auf die Kochplatte, IN OUVEN?
betiitigen Sie dann den griinen Haken, um mit dem Garvorgang zu
beginnen.

AWARNING| HeiRe Oberflachen an der Geratetur und im Garraum.

4. Injeder Programmphase wird die Garzeit rlickwarts gezahlt. g ITRLIAN SUB X 2 ol
Ist das Garprofil abgeschlossen, wird normalerweise ein roter Balken

angezeigt und ein akustisches Signal ertént. Offnen Sie die Geréatetir 99:28
oder bertihren Sie das rote , X", um zum Garprofil zurtickzukehren. S 250°C
(9 ©B:35
HeilRe Oberflachen an der Geratetlr und im Garraum. @ 100 %
= 100 =

Hinweis:
e Um die Garraumtemperatur wahrend des Garens zu (berpriifen,
tippen Sie leicht auf die Temperaturanzeige. Die Temperatur im

Garraum wird mit einem Sternchen angezeigt. B ITRLIAN SUE % 2 jo)
i ] RE]a]
e Durch das Offnen der Gerdtetiir wihrend der Zubereitung wird das o
. . . o , s 25e°C
Garprofil gestoppt und eine Warnung wird angezeigt. Offnen Sie ) 2035
niemals die Tir wdhrend des Garvorgangs. & 100 ¥
= 100 =%

e Durch SchliefSen der Gerdtetiir kann der Benutzer das Garprofil
fortsetzen oder abbrechen.

é..>|

®ikon els ‘
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Auswahl eines Garprofils aus dem Menii Press&Go.

Press
1. Wahlen Sie ,Press&Go” 9@ auf der Hauptmeniianzeige und betatigen PS'E?
Sie anschlieRend die Schaltflache ,Kochbuch bearbeiten”. "
Es werden zwei Listen angezeigt. SUPPLE-  BUTTON Flshz

MENTS VINZGAUER

e Die Liste links zeigt Garprofile, die zum ,Press&Go“-Menu
gehoren.

e Die Liste rechts zeigt weitere Garprofile, die verfigbar sind.

Beide Listen kdnnen mithilfe der blauen Pfeile auf der rechten Seite jeder
Liste durchgeblattert werden.

2. Wahlen Sie ein Garprofil aus der linken Liste aus. IZl(e;sas e
e Wahlen Sie, ob dessen Stellung in der Liste gedndert werdensoll & ™7 f FLOwER f
oder ob das Profil in die rechte Liste verschoben werden soll. -gms @ e
Vinzsnuex @ Frerze
. . L . ) . & rise Q & croccous
e Umdie Reihenfolge der Garprofile in der linken Liste zu andern, CHICKEN BuTTON
LEG * VINZGAUER
benutzen Sie die blauen Scroll-Pfeile in der Mitte. * ITAL 16w *

e Um ein ausgewahltes Garprofil in das ,Press&Go“-Menti zu _

verschieben oder es daraus zu entfernen, benutzen Sie die
grinen/roten Pfeile in der Mitte.

e Um ein Garprofil aus der rechten Liste im Men( ,Press&Go”
verflgbar zu machen, verschieben Sie es in die linke Liste.

3. Zum Schluss kehren Sie mit der Schaltflache ,,Zurtck” zur ,Press&Go*-
MenuUanzeige zurlck.

Verwendung eines Garprofils aus dem Menii Press&Go.
Press

1. Wahlen Sie ,Press&Go” 9@ auf der Hauptmeniianzeige und betatigen
Sie anschlieBend das fur die Zubereitung erforderliche Garprofil aus.

SUPPLE- BUTTON

Hinweis: Folgen Sie allen Anweisungen, die auf dem Bildschirm erscheinen. FENTS - VINzZEAuER
Wenn das Gargut noch nicht in den Backofen gelegt worden ist, éffnen Sie die
Ofentiir und legen Sie das Gargut auf die Kochplatte, betdtigen Sie dann den CHICKEN

griinen Haken, um mit dem Garvorgang zu beginnen. _

2. Die Anzeige zeigt das Ablaufen der Garzeit an. & rise je
Wenn der Zeitbalken eine rote Farbe annimmt, ist der Garzyklus beendet. D

Wh: 23

’ ®ikon els

19




eikon els

S’ MERRYCHEF' Betriebsanleitung

A Welbilt Brand Abschnitt 2: Betriebs- und Installationshandbuch

Die Temperatur im Garraum d@ndern

Sie mussen die Gartemperatur im Garraum entsprechend auf das zu kochende Gargut einstellen. Wird die Gar-
temperatur im Garraum auf einen ungeeigneten Wert fUr ein Garprofil gestellt, muss diese Einstellung geandert
werden, bevor das Garprofil verwendet werden kann. Fur die eingestellte Gartemperatur ungeeignete Garprofile sind
mit einem roten Rahmen hervorgehoben.

Die Temperatur im Garraum andern:

1. Merken Sie sich die fur das Garprofil bendtigte Temperatur im Gar-
raum und dricken Sie anschlieend auf das griine Hakchen, um

fortzufahren. | ‘ Y \
Hinweis: Wéhlen Sie ein Garprofil aus, das mit einem roten Rahmen GENTTENE S e5

, , ; RECIPE TEMP:(@50°C)
hervorgehoben ist, um die erforderliche Gartemperatur zu erfahren.

—

2. Wahlen Sie die Schaltflache ,Temperatur” auf dem ausgewahlten - F—
Bildschirm des Garprofils. S T S

| SN | SN

ITALIAN ITALIAN ITALIAN ITALIAN
SuB X 1 SuB X 2 SUB X 3 SUB X 4

3. Ein Sternchen neben dem Temperaturwert zeigt die vorliegende

o]
Temperatur des Garraums an. Wahlen Sie die fur das Garprofil s EES C
ERERK @
notige Temperatur im Garraum aus.

s OFF

LUNCHa

8 *24B°C

DINNERG

®ikon els “
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2E. Garprofile

Ein Garprofil erstellen

1. Eingabemodus aufrufen

Wahlen Sie im Hauptmenu-
bildschirm die Schaltflache
L,Kochmitze”, um in den Ein-
gabemodus zu gelangen.

2. Mikrowellenleistung
einstellen

Die Temperaturanzeige zeigt die
eingestellte Vorheiztemperatur
an. Um die Temperatur zu
verdndern, wahlen Sie die
Schaltflache ,Temperatur” und
geben Sie die Temperatur
innerhalb der angezeigten
Grenzen ein.

Dricken Sie auf das griine
Hakchen, um fortzufahren.

TEMP: @ OR 188-275°C

200

]
agn
aan

)

3. Gardauer einstellen

Wahlen Sie die Schaltflache ,Uhr"
und geben Sie fur jeden Garschritt
die Garzeit von bis zu maximal 10
Minuten ein. Beispiel: Geben Sie
110 = 11 Minute und 10 Sekunden
ein.

Wahlen Sie das griine Hakchen, um
den eingegebenen Wert zu
speichern.

4. Mikrowellenleistung
einstellen

Wahlen Sie die Schaltflache
+Mikrowelle” und stellen Sie die
Mikrowellenleistung (0 und 5-
100%) ein.

Driicken Sie auf das grine
Hékchen, um den eingegebenen
Wert zu speichern.

Jo

] 295 °C
5
R YRR
= 2 1pp x
&

5. Lifterdrehzahl einstellen

Wahlen Sie die Schaltflache , Lifter”
und stellen Sie die Lifterdrehzahl
innerhalb der angezeigten Grenzen
ein.

Druicken Sie auf das griine Hakchen,
um den eingegebenen Wert zu
speichern.

Q 225 °C
O
(&) 190 %
N 100 =
@

6. Anweisungen fir eine Garstufe
eingeben (optional)

Waéhlen Sie die Schaltflache ,,Infor-
mation” und geben Sie eine An-
weisung fur die Garstufe ein.
Beispiel: ,,Phase 1 - Gargut in den
Garraum stellen”,

Driicken Sie auf das griine Hakchen,
um den eingegebenen Wert zu
speichern.

Um einen neuen Garschritt hinzuzu-
flgen, wahlen Sie unten die Schalt-
flache ,,Rechts-Pfeil” mit einem ,Plus”
an und wiederholen Sie die oben
aufgeflhrten Schritte.

Yo
[} 258 °C
(5 ©1:10 MM:SS
(9] 100 %
= 100 =
iz

Hinweis:

e Die Garprofile kénnen bis zu sechs
Garschritte beinhalten.

e Die Schaltfléche ,Ansicht Garschritte"
oben zeigt an, welcher Garschritt auf
dem Bildschirm dargestellt wird.

e Um zwischen den eingegebenen
Garschritten zu wechseln, wéhlen Sie
den Links-/Rechts-Pfeil unten auf dem

Bildschirm.
®ikon els
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Garprofile ansehen und bearbeiten

1. Wahlen Sie die Schaltflache 2. Wahlen Sie die Schaltflache ,Alle 3. Wahlen Sie die Schaltflache
~Kochbuch” auf der Hauptmenu- MenuUs" auf der ,Kochbuch bearbeiten”.
anzeige. Kochbuchanzeige.

= D a)|

0
o T -ms

m ﬂ CHICKEN COOKIES DONUTS
(G)

HOTDOGS ITALIAN MEAT BR.I. P122RS

CARROTS POTATOE

@53

4. Suchen Sie das Garprofil mithilfe 5. Wahlen Sie die Schaltflache 6. BeiBedarfkdnnen Sie das Gar-
der Auf/Ab Scroll-Pfeile. ~Garprofil ansehen/bearbeiten”. profil ansehen oder anpassen.
@ all‘ﬁ.[ﬂ SUB X 1 p

Ry 2 Homooss f a 258 °C

Ry 3 Horooss # @ Ba:30 MM:SS

gy ¢ vor ﬂ
gr:.’x‘l’ £ g @ % 100 x%

= L0 S 100 %

=5 | §

Weitere Informationen zum Andern der Garprofileintrage finden Sie unter Garprofil erstellen.

Ein Garprofil in eine Garprofilgruppe verschieben

1.  Wahlen Sie die Schaltflache 2. Wahlen Sie die Schaltflache 3. Wahlen Sie das zu verschiebende
,Kochbuch” auf der Hauptmenu- ,Kochbuch bearbeiten” auf Garprofil aus und verschieben Sie
anzeige und anschlieBend die dem ausgewahlten Bildschirm es mit den kleineren Auf/Ab-Pfeilen
Garprofilgruppe aus, z. B. des Garprofils. innerhalb der Gruppe.

.ITALIAN SUBS", die Sie

verschieben mochten. gﬂﬁ.ll’l sugs gnﬁum suBs
= = s s =
ITALIAN ITALIAN ITALIAN ITALIAN = %{:'-,l‘ﬁe‘
SUB X 1 SUB X 2 SUB X 3 SUB X 4 SUB X 3

ITALIAN

SUB X 4

HOTDOGS ITALIAN MEAT BALL

®ikon els ‘
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Ein Garprofil in eine Liste verschieben

1.

Wahlen Sie die Schaltflache ,Kochbuch” auf der 2.
Hauptmentanzeige und anschlieBend die Schalt-
flache ,Kochbuch bearbeiten” auf dem Bildschirm
des Garprofils.

Suchen Sie mithilfe der groRBen Pfeile nach den Gar-
profilgruppen und verschieben Sie mithilfe der
kleinen Pfeile in der Mitte des Bildschirms das aus-

gewahlte Garprofil innerhalb der Liste. Driicken Sie

die Schaltflache ,Zurick”, um in die Kochbuch-
anzeige zurlickzukehren.

Eine neue Garprofilgruppe hinzufiigen

1.

Wahlen Sie ,Kochbuch” auf der
Hauptmenuanzeige.

Wahlen Sie die Schaltflache
.Kochbuch bearbeiten” auf der
Kochbuchanzeige.

3.

Wahlen Sie die Schaltflache
.Neue Garprofilgruppe
hinzufugen".

4. Wahlen Sie die Schaltflache
,Kamera", um zur Bilderdaten-
bank zu gelangen.

NAME: 1-20 (CHARS)

panAnABnn
anoonopnan
papannpnnn
Ll
Y e | @

=/ 0]a| Q
S el & § T HE
Bu(?gl):ks CHICKEN COOKIES DONUTS . COOKIES i B
- e oo BC
TALIAN MEAT BALL PI1Z2ZRS = ;Lglm { m
Wahlen Sie ein Bild fur die 6. Geben Sie eine Bezeichnung fur

Garprofilgruppe aus. Uber die
Scroll-Pfeile unten auf dem Bild-
schirm kénnen Sie weitere Bilder
sehen.

die neue Garprofilgruppe ein
(max. 20 Zeichen) und betatigen
Sie dann den grinen Haken, um
diese zu speichern.

=

Pastfam@e»o0

P

e IR RO R
VL e p N\ omd
Fre80oo=sRe-sa

(4

NAME: 1-20 (CHARS)
Ll PIZZA

JJJJJJJJJJ
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Ein Garprofil zu einer Garprofilgruppe hinzufiigen

1. Wahlen Sie ,Kochbuch” auf der
Hauptmenuanzeige.

L

=

@@ﬁ‘*

4, Suchen Sie das Garprofil mithilfe 5.

der Scroll-Pfeile rechts am Bild-
schirmrand und wahlen Sie das
Garprofil aus, das Sie hinzufigen
mochten.

ITALIAN
= SUB X 1

ITALIAN
- SUB X 2
ITALIAN
- SUB X 3

Eine Garprofilgruppe loschen

2. Wahlen Sie die Garprofilgruppe 3.

Wahlen Sie die Schaltflache
,Kochbuch bearbeiten” auf dem
ausgewahlten Bildschirm des
Garprofils.

aus, die Sie hinzufigen mochten.

a: J K

aIIIIODI

gﬁﬁ.lm sues

ICKEN COOKIES I I I
| q hl ITALIAN ITALIAN ITALIAN
SUB X 1 suB X 2 SuB X 3
HOTDOGS ITALIAN MEAT BALL PI122RS

= —

Betatigen Sie den grinen
Llinken” Pfeil, um das
ausgewahlte Garprofil
hinzuzufiuigen, welches dann
links angezeigt wird.

1. Wahlen Sie ,Kochbuch” aufder 2.
Hauptmenuanzeige.

i

'y

@@f}

4. Wahlen Sie die Schaltflache 5.
'Garprofilgruppe 16schen”.

eati

wnn
it

®ikon els

3. Wahlen Sie die Schaltflache
,Kochbuch bearbeiten”.

Wahlen Sie das Garprofil aus, das
Sie l6schen mochten.

= D a | - e
ICKEN COOKIES DONUTS ITALIAN ITALIAN ITALIAN ITALIAN
(B) | SUB X 1 SuB X 2 SUB X 3 SUB X 4
HOTDOGS ITALIAN MEAT Bﬂ.l. PlZzAs

= —

Wahlen Sie das grine Hakchen, um
die Garprofilgruppe zu Idschen.

;
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Den Namen einer ausgewahlten Garprofilgruppe bearbeiten

2. Wahlen Sie die Schaltflache
,Kochbuch bearbeiten” auf der
Kochbuchanzeige.

1. Wahlen Sie ,Kochbuch” auf der
Hauptmenuanzeige.

3. Wahlen Sie die

Garprofilgruppe aus, die Sie
bearbeiten mdchten.

Q 0% | al @l | w ala]
m ﬂ au(?g??s CHICKEN COOKIES g | I coa(u:sl i
@®, BE=N wHaEN
TALIAN MEAT BALL P1ZZRs HOTDOGS ITALIAN MEAT BALL PI2ZAS
4, Wahlen S|e dle SCha|tﬂaChe 5. Geben S|e den neuen Namen der
‘Garprofilgruppe bearbeiten*. Garprofilgruppe ein und driicken
Sie anschlieend auf das grine
a Hakchen, um fortzufahren.
a ?U‘)?GSRS ‘:, " NAME: 1-28 (CHARS) ;
= A E < -
~ i - L R e e e )
- — apnnnnnann
- o)) | )
e e
¥ [ owus | (@]
®ikon els




% MERRYCHEF

eikon els
Betriebsanleitung

A Welbilt Brand Abschnitt 2: Betriebs- und Installationshandbuch

2F. Einstellungen andern

Vorgehensweise zum Andern der Einstellungen

1. Wabhlen Sie die Schaltflache ,Einstellungen” 3‘) auf der Hauptmenu-

anzeige.

Hinweis: Nachdem der Ofen vorgeheizt ist, wird die Hauptmentianzeige
eingeblendet. Wenn Sie die Einstellungen ohne vorheriges Vorheizen des
Ofens dndern méchten, beispielsweise vor der ersten Verwendung, sollten
Sie den Startbildschirm beriihren und gedrtickt halten. Betdtigen Sie dann
die versteckte Schaltfldche in der oberen rechten Ecke des Bildschirms, um
den Passwort-Bildschirm zu laden, wie in Schritt 2 gezeigt.

2. Geben Sie das Passwort ein, und Sie das griine Hakchen, um die
Option “Einstellungen” anzuzeigen.

3. Nehmen Sie die erforderlichen Einstellungen vor. Uber die Scroll-
Pfeile unten auf dem Bildschirm kénnen Sie weitere Funktionen des
Menus ,Einstellungen” sehen.

Das Menu ,Einstellungen” beinhaltet folgende Funktionen:

A. Betriebsmodus / Navigationseinstellungen

B. Sprachoptionen

C. Einstellungen und Bezeichnungen Garraumtemperatur
D. Serviceinformationen und Fehlerprotokolle

E. Garprofilzahler

F. Einstellung von Datum und Uhrzeit

G. Lautsprecher- und Lautstarkeeinstellungen

H. Zeitschaltuhr (Temperatur / EIN / AUS)

J. Download USB-Programme

Einstellung Temperaturbereich

L. Passworter fur die Einstellungen und den Zugang zum
Servicebereich dndern

M. Bildschirmschoner

Wenn eine Einstellung beendet ist, kehren Sie mit der Schaltflache
'Zurick' zur Hauptmendanzeige zuriick, um weitere Anderungen
vorzunehmen.

4. Drucken Sie die Schaltflache ,Zurtick”, um das Menu ,Einstellungen”

zu verlassen. Sie werden aufgefordert, die geanderten Einstellungen
entweder zu speichern (,SAVE") oder zu verwerfen (,DISCARD").

®ikon els

PASSWORD: 1-20 (CHARS)

R
o anne
AEBEunnne
DAY YE

SETTINGS CHANGED!

"DISCAR]
R
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Betriebsmodus / Navigationseinstellungen

1. Wabhlen Sie im Menu ,Einstellungen” das Schaltzeichen bR

,Betriebsmodus / Navigation®. ﬁ( @
“

2. Wahlen Sie den Schnellservice-Modus (,QUICK SERVE MODE") nur zur
Zubereitung.
Wahlen Sie den Vollservice-Modus (,FULL SERVE MODE") zur
Erstellung neuer Garprofile.
Wahlen Sie den manuellen Modus (,MANUAL MODE"), um manuell .;%];;USHELR%%DEODE
nur Uber die Schaltflache ,Kochmutze” in der Hauptmenuanzeige zu B SHOW FAVORITES
garen. B sHOW ALL RECIPES
Wahlen Sie ,Einstellungen aktivieren” (,ENABLE SETTINGS"), um ein
Entsperrungs-Schaltzeichen auf der Schnellservice-Modus-Anzeige
anzuzeigen und somit Zugang zum Menu ,Einstellungen” zu erhalten.

B QUICK SERVE MODE
B ENABLE SETTINGS

Hinweis: Wird ein griines Hékchen angezeigt, dann ist die entsprechende
Funktion eingeschaltet.

3. Wahlen Sie ,Magnetron Energieverzogerung” (,MAGNETRON ENERGY
DELAY"), um eine Magnetron-Aufwarmzeit fur alle Garprofile

einzuschalten.

Wahlen Sie ,Energieeinsparung” (,ENERGY SAVING"), um den
Ruhemodus einzuschalten, wenn das Gerat auRer Betrieb ist.

Spracheinstellung

1. Wahlen Sie die Schaltflache ,Globus” aus dem Menu ,Einstellungen”

2. Wahlen Sie das/die Auswahlkastchen der gewlinschten Sprache in der
angezeigten Liste an.

B ENGLISH

’ ®ikon els
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Einstellungen und Bezeichnungen Garraumtemperatur

1. Wabhlen Sie die Schaltflache , Temperatur” aus
dem Mend ,Einstellungen”

Die Temperaturanzeige wird eingeblendet,
wenn zwei oder mehr Temperaturen des
Garraums Uber den Minimalwert eingestellt
sind. Sie kénnen nun:

A) Temperatureinstellung andern
B) Bearbeiten Sie die vorhandenen
Temperaturbezeichnungen
C) Neue Temperatur hinzufiigen

D) Andern der Mal3einheit

A) Temperatureinstellung dndern

1. Wahlen Sie die Temperatur aus, die Sie
andern mochten, indem Sie den Wert oder
das danebenstehende rote
Temperatursymbol berihren.

2. Geben Sie die neue Temperatur auf der
Tastatur ein.

3. Wahlen Sie auf das griine Hakchen, um
fortzufahren.

B) Temperaturbezeichnungen éndern

1. Wahlen Sie die gewlnschte Bezeichnung
unterhalb der Temperatur aus.

2. Geben Sie die neue Bezeichnung Uber die
Tastatur ein.

3. Wahlen Sie auf das griine Hakchen, um
fortzufahren.

C) Neue Temperatur hinzufiigen

1. Wahlen Sie eine deaktivierte
Temperaturoption auf dem Bildschirm aus
(ggf. mit dem Pfeil nach unten scrollen).

2. Wahlen Sie den mit ,deaktiviert” gekenn-
zeichneten Temperaturbereich oder das rote
Temperatursymbol aus.

3. Geben Sie den neuen Temperaturwert Uber

die Tastatur ein und drlcken Sie anschliel3end

auf das grune Hakchen, um fortzufahren.

4. Wabhlen Sie das Kastchen Optionale Be-
zeichnung”, um eine Bezeichnung einer
Temperatur zuzuweisen und drticken Sie
anschlieBend auf das grine Hakchen, um
fortzufahren.

®ikon els
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D) MaReinheiten andern I 225°C

Sie kénnen die MaReinheit der Temperatur von el

Celsius zu Fahrenheit und von Fahrenheit zu i ’—]DFF

Celsius andern, indem Sie einfach das e

Kontrollkastchen der entsprechenden Mal3einheit §

DINNERE

an- oder abwahlen. ii.us TERP IN_°F

Serviceinformationen und Fehlerprotokolle

Die Serviceinformationen- und Fehlerprotokollfunktion
ist fur die Wartung und die Reparatur des Systems
erforderlich und in Abschnitt 3 erléutert: Service- und

# 0
Reparaturhandbuch. E:)&Q @ @
UK §

Garprofilzihler

1. Wahlen Sie die Schaltflache 'Notizbrett', um oA
eine Liste mit Garprofilzahlern anzuzeigen.

2. Die Anzahl der Rezepte wird auf der rechten
Bildschirmseite angezeigt. Uber die Auf/Ab-
Pfeile unten auf dem Bildschirm kénnen Sie =

B frrLe sTRUDEL
zum gesuchten Rezept scrollen.

RECIPE COUNTERS

@ sakeo Gooos

. BAGUETTE LONG

o|lo|le|o| e

&5 BABUETTE BUN A

R SUPPLE- MENTS

l

Rezepte hinzufiigen
Rezepte kdnnen von einem USB-Stick geladen
werden. Siehe Download USB-Programme.

Rezepte Iéschen

Sie kdnnen ein Rezept I6schen, indem Sie dieses
auswahlen und dann die Schaltflache ,Papierkorb”
betatigen.

’ ®ikon els
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Datum und Uhrzeit einstellen

1.  Wahlen Sie die Schaltflache ,Uhr/Datum” aus dem Menu ,Einstellungen” B A @ a
aus, um die Einstellungsoptionen anzuzeigen. N
S A

Datum dndern:

2. Wabhlen Sie ,Monat" (,MONTH"), geben Sie den jeweiligen Monat auf der

Tastatur ein und bestatigen Sie mit OK. ‘ — ‘ ‘ —
5 |

3. Wahlen Sie ,Tag" (,DAY"), geben Sie den jeweiligen Tag auf der Tastatur
ein und bestatigen Sie mit OK.

4, Wabhlen Sie ,Jahr” (,YEAR"), geben Sie die letzten beiden Ziffern des
jeweiligen Jahres auf der Tastatur ein und bestatigen Sie mit OK.
Wahlen Sie das Kontrollkastchen ,MM-DD-YY”, um das Datum in der
Reihenfolge, Monat, Tag und Jahr darzustellen.

Ein korrektes Datum fordert die Wartung, da die Fehlerprotokolle diese

Dateneinstellungen verwenden.

Uhrzeit dndern:

5. Wahlen Sie ,Stunde” (,HOUR"), geben Sie die jeweilige Stunde auf der
Tastatur ein und bestatigen Sie mit OK.

DAY MONTH

6. Wahlen Sie ,Minute”,MIN”, geben Sie die jeweiligen Minuten auf der
Tastatur ein und bestatigen Sie mit OK.

7. Wahlen Sie den Wochentag aus.

Bikon els
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Toneinstellungen

1. Wabhlen Sie die Schaltflache ,Téne", um Zugriff auf die Lautstarke, den
Ton und weitere Klangeinstellungen zu erhalten.

>
2

s
’i;ﬂ
»Y
)
)
3

o, [T
& e

2. Nehmen Sie die erforderlichen Einstellungen vor:

a) Wahlen Sie die Schaltflache ,Lautstarke”, um die Lautstarke des %
Signaltons an die Umgebung anzupassen, von stumm (OFF) bis Eﬂll) {}
maximale Lautstarke (100 %). o5 LOW 7]

b) Wahlen Sie die Schaltflache ,Musik”, um den Ton leise (LOW),
mittel (MED) oder laut (HIGH) einzustellen.

¢) Wahlen Sie die Schaltflache , Tastatur”, um den Ton beim _

BerlUhren des Touchscreens ein- oder auszuschalten.

’ ®ikon els
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Einstellung Temperatur-Zeitschaltuhr

Wahlen Sie die Schaltflache ,Thermometer / Zeitschaltuhr” aus
dem Menu ,Einstellungen”

Wahlen Sie das Feld , Zeitschaltuhr aktiviert” (,timer enabled")
an (grunes Hakchen).

Wahlen Sie Uber die Pfeile unten auf dem Bildschirm einen
Wochentag aus.

Wahlen Sie ein leeres , Zeit"-Kontrollkastchen aus (maximal funf
pro Tag) oder |6schen Sie ein bereits vorhandenes ,Zeit"-
Kontrollkastchen mithilfe der danebenstehenden Schaltflache
,Loschen”.

Geben Sie die Startzeit auf der Tastatur ein.
Driicken Sie auf das griine Hakchen, um fortzufahren.

Wahlen Sie ein leeres , Temperatur”-Kontrollkastchen
gegenulber dem jeweiligen , Zeit"-Kontrollkastchens oder
I6schen Sie ein bereits vorhandenes ,Temperatur”-
Kontrollkdstchen mithilfe der danebenstehenden Schaltflache
.Loschen”.

Geben Sie die gewlnschte Garraumtemperatur auf der
Tastatur ein.

Alternativ:
e  Wahlen Sie null, um die Hitze auszuschalten.
e Wahlen Sie das Symbol mit dem roten Kreis, um das

Gerat auszuschalten.

Driicken Sie auf das grune Hakchen, um fortzufahren.

@*rmmm
T O T
S —
| < ]
s [ §

TEMP:@ OR 100-275°C
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Download USB-Programme

1. Schalten Sie das Gerat AUS und 6ffnen Sie an der Bedienblende die
Abdeckklappe des USB-Anschlusses.

2. Stecken Sie den USB-Stick ein und schalten Sie den Ofen ein.

Hinweis: Ist der USB-Stick zu grof3, ein normales, handelsiibliches
Adapterkabel benutzen.

3. Wahlen Sie die Schaltflache ,,USB" aus dem Menu ,Einstellungen”

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass der Speicherstick die richtige Nummer/den
richtigen Code fiir die Programme hat, die Sie in den Speicher laden
méochten (eine .cbr”-Datei und ,,autoupdate”).

4. Wabhlen Sie den Dateityp aus, den Sie herunterladen méchten
(Firmware oder Rezepte). Die Dateien werden automatisch vom USB-
Stick herunterladen, wobei der Fortschritt und die Bestatigung der
Aktualisierung auf dem Bildschirm angezeigt werden.

Geratespeicher geldscht.

® o &
Z BH &
q) Fo=
=

FIRMUARE RECIPES

_/ WICHTIG: Durch Herunterladen von einem USB-Stick werden alle bestehenden Programme im

ﬁ Die USB-Abdeckung schiitzt den USB-Anschluss, so dass kein Wasserdampf in die Steuerelektronik eindringen kann.
Wahrend des Garens und Reinigens darf kein USB-Stick angeschlossen und der USB-Anschluss muss durch die USB-

Klappe verschlossen sein.

®ikon els
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Einstellung Temperaturbereich

1.  Wabhlen Sie die Schaltflache 'Temperaturbereich”. g ﬁ
7]

2. Wahlen Sie das Auswahlkastchen des gewlnschten B 10°C BAND
Temperaturbereichs, zu sehen an einem griinen Hakchen. B 20°C BAND

B 30°C BAND

Hinweis: Ganz allgemein sollte der niedrigste praktikable , Temp.-Bereich” % 40°C BAND
gewdhlt werden. Féllt die Temperatur im Garraum um mehr als dem 5@°C BAND
gewdhlten Temperaturbereichswert, werden der Kochbereitschaftsmodus B 60°C BAND
und der Temperaturbereich deaktiviert, bis die Temperatur im Garraum B 70°C BAND

den voreingestellten Vorheizwert erreicht hat.

Passworter fir die Einstellungen und den Zugang zum Servicebereich dndern

1.  Wahlen Sie die Schaltflache ,,Passwort”, um die Passworter des
" ’ 77
Gerats zu andern. ‘ f

2. Wahlen Sie die Schaltflache ,Einstellungen” oder ,Wartung".

3. Geben Sie das aktuelle Passwort ein und bestatigen Sie mit dem
grinen Hakchen.

4. Geben Sie ein neues Passwort ein und drticken Sie auf das griine i—l
Hakchen. s
H
5. Bestatigen Sie das neue Passwort und betatigen Sie das griine L

Hakchen.

®ikon els ‘
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Bildschirmschoner einstellen

1. Wahlen Sie das Auswahlkastchen ,Aktiviert” (,ENABLED") aus, um den
Bildschirmschoner ein- oder auszuschalten und wahlen Sie das darunter-
liegende Kontrollkastchen ,Zeit” aus. ‘

ENABLED

2. Uber die Tastatur eine Zeitverzégerung zwischen 1 bis 60 Minuten einzu-
geben, bevor der Bildschirmschoner aktiviert wird. Bestatigen Sie, indem
Sie auf das griine Hakchen dricken.

-]
an
B

-

3. Ein aktiver Bildschirmschoner deckt den Bildschirm ab und zeigt ein sich

bewegendes Bild.
Wenn Sie den Bildschirm benutzen moéchten, tippen Sie ihn an; dadurch
wird der Bildschirmschoner deaktiviert.

’ ®ikon els
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2G. Abkiuhlvorgang

i"i Das Mikrowellen-Kombigerat muss ordnungsgemal abgekuhlt sein, bevor mit Reinigungs-, Service- oder

Reparaturarbeiten begonnen werden darf. Benutzer mussen die Sicherheitshinweise - Abschnitt 1) lesen:

Gefahren und SicherheitsmalRnahmen bei Wartungs- und Reparaturarbeiten und Abschnitt 1K: Gefahren und
SicherheitsmafSinahmen bei AufSerbetriebnahme.

Gerat abkihlen:

1. Wahlen Sie die Schaltflache , Thermo- Q 0 | 0 ' ‘
meter” aus der Kochbuchanzeige oder ; ;
= e &

die Schaltflache ,Reinigen” aus der
CHICKEN COOKIES  DOMUTS

Hauptmenuanzeige (Vollservice- a8e O
L BB

Modus).
HOTDOGS I MEAT BALL PIZZRS

2. Wahlen Sie in der Temperaturanzeige

das Symbol ,blaues Thermometer”, um i EES - C
die Heizung zu deaktivieren und den BRERK B
Kihlbetrieb zu starten.

3 Elae

LUNCHa

] s Bapn 0

- !

3. Der Kuhlfortschritt wird angezeigt und
dauert ca. 20 Minuten. Um die Abkuhl-

zeit auf ca. 20 Minuten zu reduzieren,
lassen Sie die Geratetlr wahrend des
Abkuhlungsprozesses leicht gedffnet.
s8°C

4. Wenn der Abkuhlvorgang
abgeschlossen ist, wird der Bildschirm
»,Garraum reinigen” angezeigt. Das
Gerat ist jetzt bereit fur die Reinigung
bzw. Service- oder Reparaturarbeiten.

CLEAN
CAVITY

Hinweise zur Reinigung finden Sie im

Abschnitt 2H: So gehen Sie vor beim _
Reinigen.
36

Wartungs- und Reparaturarbeiten
werden in Abschnitt 3 erlautert: Service-
und Reparaturhandbuch.
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A Welbilt Brand

2H. So gehen Sie vor beim Reinigen

Tagliche Reinigungen

Was muss gereinigt werden?

Verfahren

Chemische Reinigungsmittel

Garraum

Manuell mit einem weichen Tuch oder
Papiertuch reinigen

Chemische Reinigungs- und
Pflegemittel, die vom Hersteller
zugelassen wurden

Gerategehduse aullen

Behalter, Bleche, Roste und weiteres
zum Garen verwendetes Zubehor

Luftfilter

Manuell mit weichem Lappen reinigen

Manuell mit weichem, nicht scheuern-
dem Schwamm reinigen und mit
Wasser abspulen

Abwischen oder waschen mit

Normaler Haushaltsreiniger fur
Edelstahl oder harte Oberflachen.

Haushaltsibliches Spulmittel

Haushaltsibliches Spulmittel

Seifenwasser auswaschen
Tabelle 2.5: Reinigungsarbeiten

Reinigungsobjekte

Verwenden Sie ausschlieBlich die in Tabelle 2.6 spezifizierten chemischen
Mikrowellen-Kombigerats und seines Zubehors.

Produkt Verwendung

Reinigung des Garraums und der Geratetur

Reinigungsmittel zur Reinigung des

Merrychef Reinigungsmittel aaniVany

¥
F
4

Merrychef Pflegemittel Pflege des Garraums und der Geratetur

Normaler Haushaltsreiniger fur Edelstahl
oder harte Oberflachen.

Pflege der AuBenwande des Mikrowellen-Kombigerats

Haushaltsubliches, hautvertragliches, alkali-
freies, pH- und geruchsneutrales Spulmittel

Reinigen von Bauteilen, Zubehdr und Anschlusssticken
entsprechend jeweiliger Anleitungen.

Gummi-Schutzhandschuhe Um die Hande vor Reinigungsmitteln zu schitzen

Nichtscheuernder Reinigungsschwamm Zur Reinigung aller Oberflachen und Turen

aus Nylon
Reinigungstiicher und -lappen Zur Reinigung aller Oberflachen und Turen
Augenschutz N Um die Augen vor Reinigungsmitteln zu schutzen

Staubmaske (optional) Um das Einatmen von Reinigungsmitteln zu vermeiden

Tabelle 2.6: Reinigungsobjekte

>

®ikon els
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Reinigungsplan

i"i e Stellen Sie sicher, dass der Ofen gemaR den Anweisungen in Abschnitt 2G abgekuhlt ist: Abkiihlvorgang.
e Bediener mussen Abschnitt 1/ lesen: Gefahren und SicherheitsmafSnahmen bei Reinigung in den
Sicherheitshinweisen.

e Tragen Sie eine Schutzbrille und Schutzhandschuhe aus Gummi beim Reinigen.

ACAUTION

e Benutzen Sie niemals scharfe Gegenstande oder aggressive Scheuermittel zur Reinigung irgendeines
Gerateteils.

e Verwenden Sie keine atzenden Reinigungsmittel auf irgendeinem Teil des Gerats oder des Garraums.

e Scheuern Sie nicht die Deckplatte (DUsenplatte) und die Turdichtung.

e Verwenden Sie niemals metallische Topfkratzer oder Scheuerschwamme auf irgendeinem Teil des
Gerats.

e Spruhen Sie niemals Reinigungsmittel direkt in den Garraum.

e Benutzen Sie das Gerat NUR mit eingebautem, sauberem Luftfilter.

Checkliste zur Vorreinigung
e Das Geratist kalt
e Esbefindetsich kein Gargut im Garraum.

e Alle Behalter, Backbleche, Grillroste und sonstiges Zubehor wurden aus dem Garraum genommen.

Reinigungsvorgang

Der Reinigungsvorgang beinhaltet mehrere Stufen:
Schritt 1: Reinigen und trocknen Sie den Herd und alle Herdteile
Schritt 2: Tragen Sie das Pflegemittel auf (optional)
Schritt 3: Reinigen Sie den Luftfilter und die duReren Flachen

Schritt 4: Abtrocknen des chemischen Pflegemittels (wenn das Pflegemittel aufgetragen ist)

®ikon els ‘
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Schritt 1: Reinigen und trocknen Sie den Herd und alle Herdteile

1. Offnen Sie am abgekihlten Ofen 2. Alle abgebauten Gerateteile
(siehe Abschnitt 2G) die Geratetlr mit warmem Seifenwasser ab-
und entnehmen Sie die Kochplatte waschen. Spulen Sie alle Teile
und andere Kochutensilien. mit einem sauberen Tuch und

viel warmem Wasser ab.

4. Tragen Sie einen von Merrychef 5. Beischwer zuganglichen
zugelassenen Reiniger auf einen Stellen lassen Sie den Reiniger
Schwamm auf und reinigen Sie alle bei gedffneter Geratetlr 10
Innenflachen des Gerats, mit Minuten einwirken.
Ausnahme der Deckplatte Verwenden Sie einen nicht-

(Diisenplatte) und der scheuernden
Turdichtung. Reinigungsschwamm aus
Nylon

f Sprtihen Sie nicht direkt in den

Garraum. & Nicht scheuern.

7. Trocknen Sie alle Oberflachen und 8. Drucken Sie auf das griine
Teile des Ofens mit einem Hakchen am Bildschirm
sauberen Tuch oder Papiertuch ab. »Garraum reinigen”, um

fortzufahren.

CLEAN
CAVITY

Verwenden Sie einen trockenen,
sauberen Pinsel/eine Blirste, um
Essensreste zwischen dem Gar-
raumboden und der Innenseite
der Geratetlr zu entfernen.

Wischen Sie mit einem feuchten,
sauberen Tuch alle Oberflachen
ab. Wischen Sie die Deckplatte
des Garraums und die Tur-
dichtung mit einem feuchten
Reinigungstuch ab.

Es erscheint eine Aufforderung,
das Pflegemittel (optional) far
den Ofen aufzutragen.

APPLY OVEN
PROTECTOR

®ikon els
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Schritt 2: Tragen Sie das Pflegemittel auf (optional)

1. Spruhen Sie vorsichtig Merrychef 2. Tragen Sie das chemische 3. Tauschen Sie die gesauberte und
Pflegemittel oder ein den Pflegemittel diinn auf alle trockene Kochplatte aus.
Merrychef-Anforderungen ent- Innenflachen auf, mit
sprechendes chemisches Pflege- Ausnahme der Deckplatte
mittel auf einen sauberen (Dusenplatte) und der
Schwamm. Tardichtung.

4, Driicken Sie auf das grine Hakchen 5. Es erscheint eine Aufforderung,
am Bildschirm ,,Pflegemittel den Luftfilter zu reinigen.
auftragen”, um fortzufahren.

REMOVE, CLEAN, &
REPLACE FILTER

APPLY OVEN
PROTECTOR

Schritt 3: Reinigen Sie den Luftfilter und die duBeren Flachen

1. Entfernen Sie den 2. Wischen Sie den Luftfilter ab 3. Trocknen und wechseln Sie den
Luftfiltereinsatz durch leichtes oder waschen Sie ihn mit Luftfilter aus.
Herausziehen. Seifenwasser aus.

4. Drucken Sie auf das grine 5. Das Gerat schaltet sich 6. Wischen Sie die aul3eren Flachen
Hakchen, um die Reinigung des automatisch AUS. des Gerats mit einem feuchten
Luftfilters zu bestatigen. Tuch ab.

SHUTTING
REMOVE, CLEAN, & DOWN. . .
REPIHCE BETILTER

®ikon els ‘
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Stufe 4: Abtrocknen des chemischen Pflegemittels (wenn das Pflegemittel aufgetragen ist)

1. Schalten Sie das Gerat Uber den 2. Heizen Sie den Garraum vor. 3. Das Pflegemittel verfarbt sich
Ein/Aus-Schalter EIN. Sobald die voreingestellte nach dem Austrocknen leicht
Betriebstemperatur erreicht braunlich und der Ofen ist wieder

wurde, dauert es ca. 30 einsatzbereit.
Minuten, bis das chemische
Pflegemittel getrocknet ist.

200°C

34
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2l.Nach der Verwendung

Gerat ausschalten

Schalten Sie das Mikrowellen-Kombigerat Uber den Ein/Aus-
Schalter an der Bedienseite des Ofens aus.

2.
Lassen Sie die GeratetUr offen, um Feuchtigkeit entweichen
zu lassen.
Hinweis: Schalten Sie vor ldngeren Betriebspausen den Strom
bauseitig ab.
Rikon'els 4
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2).Wartungsinformation

Garantiehinweise und Kundendienst kontaktieren

Um Garantieanspriche fir das Mikrowellen-Kombigerat geltend machen zu kénnen, muss das Gerat gemal den
Angaben in der Installations- und Betriebsanleitung von einem qualifizierten Servicetechniker eines autorisierten
Servicebetriebs installiert sein.

Bei Schaden, die auf eine unsachgemale Aufstellung, Installation, Gebrauch, Reinigung, Reinigungsmittelverwendung,
Wartung oder Reparatur zurtckzufuhren sind, erlischt die Garantie.

Erforderliche Informationen

Beim Kontakt mit unserem Welbilt-Kundendienst halten Sie bitte folgende Geratedaten bereit:

e Seriennummer lhres Gerats
e Teilenummer, wenn Sie wegen eines bestimmten Teils des Gerats anrufen

Die Seriennummer des Gerats befindet sich auf der Riickseite des Ofens auf dem Typenschild, wie in Abbildung 2.5
dargestellt.

Abbildung 2.5: e1s Backofen Riickansicht mit Typenschild

Kontaktdaten

Welbilt UK Ltd.

Ashbourne House, The Guildway,

Old Portsmouth Road

Guildford, GU3 1LR

Grol3britannien

Tel: +44 (0) 1483 464900

Fax: +44 (0) 1483 464905

Website: www.merrychef.com und www.welbilt.com

D: Weitere Informationen zur Wartung, Instandhaltung und Reparatur finden Sie in Abschnitt 3: Service- und
[ -| Reparaturhandbuch.

’ ®ikon els
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Storungssuche

Auch wenn wir alles unternehmen, um sicherzustellen, dass lhr Gerat weiterhin einwandfrei funktioniert, Uberprtfen
Sie bitte die Tabelle 2.7, um zu sehen, ob das Problem leicht behoben werden kann, bevor Sie lhren
Kundendiensttechniker kontaktieren.

UnregelmaBigkeit Mégliche Ursache Losung

Das Geréat funktioniert nicht e Das Gerét ist nicht an die Strom-  « Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall vorliegt
und der Anzeigebildschirm versorgung angeschlossen « Uberpriifen Sie, ob der Trennschalter auf EIN
ist leer steht oder das Gerat ordnungsgemal an die
Stromversorgung angeschlossen ist
« Uberpriifen Sie, ob der Gerateschalter auf EIN

steht
Einige Steuerungsfunktionen e Unbefugter Zugriff « Einen autorisierten Benutzer kontaktieren
auf dem Bildschirm
funktionieren nicht
Die Anzeige zeigt eine « Details werden auf dem « Befolgen Sie die angezeigten Anweisungen
Warnmeldung Bildschirm angezeigt
Das Gerat gart das Gargut « Das Gerat ist nicht sauber « Reinigen Sie das Gerat
nicht korrekt « Falsche Temperatur flr das « Verwenden Sie das korrekte Garprogramm
Gargut » Gargut entpacken
« Verandertes oder falsches « Uberpriifen Sie, ob alle Garphasen korrekt
Programm ausgewahlt befolgt wurden
e Gargut verpackt
 Gargut zu frih entnommen
Das Gerat beendet den « Eine Warnmeldung wird angezeigt e SchlieBen Sie die Geratetir
Garvorgang nicht « Die GeratetUr ist gedffnet « Den Luftfilter erneut einbauen
« Kein Luftfilter oder falsch « Lassen Sie das Gerat abkuhlen
eingesetzter Luftfilter « Uberpriifen und entfernen Sie mégliche
« Uberhitzung des Geréts Blockaden der Luftaustrittséffnungen
Die Anzeige zeigt einen » Geratestorung « Notieren Sie den Fehlercode und wenden Sie
Fehlercode an sich an lhren Kundendiensttechniker

Tabelle 2.7: Leitfaden zur Stérungssuche

I:I: Weitere Informationen zur Wartung, Instandhaltung und Reparatur finden Sie in Abschnitt 3: Service- und
[ ] Reparaturhandbuch.

®ikon els ‘

44




&» MERRYCHEF

A Welbilt Brand

QRikon els

Mikrowellen-Kombigerat

/Welbilt ist weltweit einer der grofiten Hersteller und Anbieter von professionellen gastronomischen\

Geraten. Wir beliefern unsere Kunden mit energiesparenden, zuverlassigen und marktfihrenden
Technologien aus einer Hand.

Wenn Sie mehr Uber Welbilt und seine Unternehmensmarken erfahren mochten, besuchen Sie uns auf

vaw.welbilt.com. /

Welbilt UK Limited, Ashbourne House, The Guildway, Old Portsmouth Rd, Guildford GU3 1LR, United Kingdom
+44 1483 464 900; Fax: +44 1483 464 905; www.welbilt.uk



